Evitrées

* Foie gras de canard fermier mi-cuit (Sud-Ouest),
confiture de tomates Vertes et t0AStS DITOCHES ... .ouveeeeeeeeeeeee ettt ee e eee e e eeee s 17 €

* Soupe a I’ail rose, effeuillé de cabillaud, ceuf parfait et croustillant de pain.............c.coeveverererennenee. 15€

* Cassolette d’escargots petit gris d’Alsace a la Provengale,

crolitons dorés et salade MaralChere ............ceueueuiueiiii e 13€
» Gambeas en gelée de petits légumes, pesto de roquette a la menthe et guacamole d’avocat............ 14€
* Salade de la Couronne entre terre et mer, légumes printaniers et pickles ..........occoeevvnenccecennnnnee 11€
* Salade verte et I€ZUMES PIINLANIETS..........oveveveueieieieieieieece ettt 8€

Hoits

* Dos de cabillaud sauvage, jus au lait de coco et citron vert, sauce rougail,

pulpe de patates dOUCES et IEGUMES ........c.cuiueiiuriciiecic e nees 25€
* Joues de lotte sauce vigneronne, polenta aux olives, feuilles de roquette...........c.ccocceurcurvcureunnnce 24 €
* Retour de péche, assortiment de poissons a la plancha et légumes de saison..........ccccceecureencce. 27 €
* St-Jacques juste saisies, beurre de curry breton, risotto auX asperges...........cccccueeueuverreurerrcnnenn. 28 €
» Filet de beeuf roti, ravioles aux cépes, légumes de saison, jus au Pinot NOir.........cccecvvcuneeennce 32 €
* Entrecote de beeuf a la plancha, pommes de terre rattes roties au thym........ccoccveeevcevecuncennnee 26 €
* Tartare de beeuf au couteau, pommes sautées, salade Verte .........c.cooovveevecernccinnccnincecnecnennes 22¢€
* Souris d’agneau lentement confite, légumes de SaISON ........ccoccueuriirriricirincciriccrceceeeae 26 €
* Entrecote de veau, jus aux olives vertes et frites de Panis .........ccoocereeueerccererccnnceneceeinecieenes 26 €

Nos prix sont nets - Service 10% compris Nos viandes proviennent de I’'Union Européenne



WW i «2W1;0w »

Jambon de Reims, feuilles de roquette, tomates séchées, créme 1égeére moutarde a I’ancienne
skeksk

Sandre sur lit de choux a choucroute et gendarmes
ksksk

Corniotte créme pralinée, sauce moka et sorbet agrumes

Soupe a I’ail rose, effeuillé de cabillaud, ceuf parfait et croustillant de pain
sk

Solomillo de porc ibérique, palet de polenta aux olives et citron
skskosk

Comme une forét noire, amarena, créme tiramisu, coulis de griottes et sorbet

Warvws 9%&0 Lot

Foie gras de canard fermier mi-cuit (Sud-Ouest), confiture de tomates vertes et toasts briochés
skskesk

St-Jacques juste saisies, beurre de curry breton, risotto aux asperges
skesksk

Filet de beeuf roti, ravioles aux cepes, légumes de saison, jus au Pinot Noir
sk

Fromage du moment
skeksk

Finger au chocolat, confit de fruits exotiques et citron vert, mousse gianduja

30 €

Faux foie gras
skesksk

Steak de seitan, choux a choucroute et petits 1égumes
skksk

Minestrone de fruits

(Jusqu’a 12 ans)
1 plat et un dessert

10€

*Les menus préétablis sont fixes, aucun changement n’est possible

Nos prix sont nets - Service 10% compris Nos viandes proviennent de I’'Union Européenne



» Comme une forét noire, amarena,créme tiramisu, coulis de griotte et sorbet.......................... 9¢€

* Créme brulée au lait de coco, glace artisanale .............ccceeeveieiereerenieieeireeeeee s 9€
* Corniotte créme pralinée, sauce moka et SOrbet aZIUMES ..........c.euvuvereuceeueurerereeeeieirreeeeeeenen. 9€
* Mont blanc, meringue et créme de MAITON..............covieiiieiiiiii et eseees 10€
* Finger au chocolat, confit de fruits exotiques et citron vert, mousse gianduja .................... 11€
* MiInestrone de fruits € SOTDELS ........cceueueueueuieeieiieeceeceecee et esne 8€

* Caf 0u the GOUIMANG........c.cveveieirieieieieieieieeeeee et esee 8€




