LE 47 BY LA COURONNE
CUISINE BISTRONOMIQUE
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Velouté de champignons
crodtons et éclats de noisette

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte

Ceviche de péche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis

Gravlax de saumon
crumble de tomates, pickles oignons rouges et créme de coriandre

(Euf parfait, jambon cru
crémeux de panais, jus corsé et roquette

A partager (ou pas!)

meéli-mélo de nos entrées, servi sur planche

Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et déclinaison

de mais

Filet de sole

bisque d’écrevisses, artichauds et carottes

Pavé de saumon cuit a l'unilatérale
Risotto a I'encre de seiche, chou-fleur, sauce oseille et pomme verte

Effiloché de cuisse de canard croustillant
purée de potimarron et potimarron confit

La piece du boucher selon arrivage
purée et mijoté de légumes

Ballotine de volaille
purée d’ail, champignons, pommes de terre et squce au vin jaune

Entrecote 4002
purée de légumes, Iégumes confits et béarnaise

Raviole de champignons
sauce aux cepes

Frites maisons a la graisse de boeuf
Risotto
Ecrasé de pommes de terre
Légumes de saison

Prix nets et service compris



Assortiment de fromages
sélection de 3 fromages d’Alsace

Entremet vanille et myrtilles
coulis de fruits rouges, glace yaourt

Tiramisu
glace café

Poire pochée et ganache chocolat blond
gel poire

Financier amande
brunoise de potimarron, syphon miel, opaline amande

Café gourmand
5 bouchées sucrées au choix du Chef

Prix nets et service compris



Jusqu’a 12 ans

Poisson ou viande du jour

Frites maisons a la graisse de boeuf
Risotto
Ecrase de pommes de terre
Légumes de saison

1 boule de glace au choix

1 sirop au choix

Velouté de champignons
croltons et éclats de noisette

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte

Ceviche de péeche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis

Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et

déclinaison de mais

Filet de sole

bisque d’écrevisses, artichauds et carottes

Effiloché de cuisse de canard croustillant
purée de potimarron et potimarron confit

Ballotine de volaille
purée d’ail, champignons, pommes de terre et squce au vin jaune

Un dessert de la carte au choix

Prix nets et service compris



