


25€Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et déclinaison
de maïs

13€Velouté de champignons 
croûtons et éclats de noisette

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte 18€

Ceviche de pêche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis 16€

P O U R  C O M M E N C E R

Gravlax de saumon
crumble de tomates, pickles oignons rouges et crème de coriandre 17€

Œuf parfait, jambon cru
crémeux de panais, jus corsé et roquette 14€

A partager (ou pas !) 
méli-mélo de nos entrées, servi sur planche 29€

P O U R  S U I V R E

26€Filet de sole
bisque d’écrevisses, artichauds et carottes

24€Pavé de saumon cuit à l’unilatérale 
Risotto à l’encre de seiche, chou-fleur, sauce oseille et pomme verte

21€Effiloché de cuisse de canard croustillant
purée de potimarron et potimarron confit

à partir de 32€ 
(selon arrivage)

La pièce du boucher selon arrivage
purée et mijoté de légumes

20€Ballotine de volaille
purée d’ail, champignons, pommes de terre et sauce au vin jaune

20€Raviole de champignons
sauce aux cèpes

ACCOMPAGNEMENT DES PLATS AU CHOIX
Frites maisons à la graisse de boeuf

Risotto
Ecrasé de pommes de terre

Légumes de saison

Prix nets et service compris

31€Entrecôte 400g 
purée de légumes, légumes confits et béarnaise



« Class ique  ou moderne ,  i l  n ’y  a qu ’une  seul e  cu is ine . . .  la  bonne .  »

Paul Bocuse

« De toutes  l es  pass i ons ,  la  seul e  vra iment  respec table  me paraî t

ê tr e  la  gourmandise .  »

Guy de Maupassant

Prix nets et service compris

P A R  G O U R M A N D I S E

10€Assortiment de fromages
sélection de 3 fromages d’Alsace

P O U R  C O N C L U R E

10€Entremet vanille et myrtilles
coulis de fruits rouges, glace yaourt

11€Tiramisu 
glace café

11€Poire pochée et ganache chocolat blond 
gel poire

11€Financier amande
brunoise de potimarron, syphon miel, opaline amande

10€Café gourmand
5 bouchées sucrées au choix du Chef



M E N U  D E S  P E T I T S  P R I N C E S

M E N U  D É C O U V E R T E

OU

Velouté de champignons 
croûtons et éclats de noisette

45€

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte

OU

Ceviche de pêche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis

Effiloché de cuisse de canard croustillant
purée de potimarron et potimarron confit

OU

Ballotine de volaille
purée d’ail, champignons, pommes de terre et sauce au vin jaune

OU

Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et

déclinaison de maïs

OU

Filet de sole
bisque d’écrevisses, artichauds et carottes

Un dessert de la carte au choix

16€

Poisson ou viande du jour
ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

Frites maisons à la graisse de boeuf
 Risotto 

Ecrasé de pommes de terre 
Légumes de saison

1 boule de glace au choix

1 sirop au choix

Jusqu’à 12 ans 

Prix nets et service compris


