LE 47 BY LA COURONNE
CUISINE BISTRONOMIQUE
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Velouté de champignons
croltons et éclats de noisette

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte

Ceviche de péeche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis

Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et déclinaison

de mais

Péche du jour
artichauds et carottes

La piéce du boucher selon arrivage
purée et mijoté de légumes

Les pates du moment
sauce aux cepes

Frites a la graisse de boeuf
Risotto
Légumes de saison
Purée de légumes

Prix nets et service compris



PAR GOURMANDISE

Assortiment de fromages 10€
sélection de 3 fromages d’Alsace

POUR CONCLURE

Tiramisu 11€
glace café
Café gourmand 10€

5 bouchées sucrées au choix du Chef

« De toutes les passions, la seule vraiment respectable me

parait étre la gourmandise. »

Guy de Maupassant

« Classique ou moderne, il n’y a qu’une seule cuisine... la

bonne. »

Paul Bocuse

Prix nets et service compris



Jusqu’a 12 ans

Poisson ou viande du jour

Frites a /ag_roisse de boeuf
) isotto
Légumes de saison
Purée de léegumes

1 boule de glace au choix

1 sirop au choix

Velouté de champignons
crodtons et éclats de noisette

Foie gras de canard
chutney pommes et poires, salade verte

Ceviche de péche du jour, guacamole
jus d’herbes et radis

Bar de ligne sauvage
jus de coquillages et moules, purée de topinambours vanille et
déclinaison de mais

Péche du jour

artichauds et carottes

La piece du boucher selon arrivage
purée et mijoté de légumes

Un dessert de la carte au choix

Prix nets et service compris



