
M E N U  D E S  P E T I T S  P R I N C E S  1 2 €

Poisson ou viande du jour

2 boules de glace

1 sirop au choix

Prix nets et service compris Prix nets et service compris

P O U R  D É B U T E R  

15€

14€

18€

Le Saumon fumé
Au St Môret, andouille de Guémené et
velouté de laitue

Le Thon Rouge
Ceviche mariné à la pomme et radis daikon,
vinaigrette au miel

Le Foie Gras
En bonbons à la mangue, gelée à la vanille,
Espelette et petite brioche

L’Œuf
Velouté de butternut, œuf mollet et petits
croutons

13€

L E  M I D I  U N I Q U E M E N T

M E N U  D U  M A R C H E  
2 9 €

Formule entrée - plat ou plat - dessert 24€

Plat seul 18€

Du Mardi au Vendredi 

LE MIDI UNIQUEMENT

Plat seul 
Entrée - Plat / Plat - Dessert
Entrée - Plat - Dessert

18€
24€
28€

MENU DU MARCHÉ 



Edifié en 1610 afin de loger des
officiers de l 'armée autrichienne, La
Couronne s'inspire de l 'architecture

de la célèbre Maison des Têtes à
Colmar. Classé monument historique
en 1935, on raconte que Napoléon et

Louis XIV y auraient séjourné.

Hôtel Restaurant de charme

N’hésitez pas à nous consulter pour
vos menus de groupe et événements. 

Notre caveau de 50 places et notre
cave à vin sont à votre disposition. 

Ouvert du mardi au samedi soir inclus
Téléphone : 03 89 28 20 20 

Instagram : @lacouronneensisheim
Facebook : La Couronne, Ensisheim 

Hôtel Restaurant de charme



P O U R  S U I V R E

C Ô T É  M E R

C Ô T É  T E R R E

Prix nets et service compris

La Pièce de Gibier (selon la chasse)
Sauce au pinot noir d’Alsace, légumes anciens et
spaetzle 

27€

Le Boeuf 
Filet juste grillé, pommes sautées en persillade et
légumes du maraîcher

32€

27€Les St Jacques
Sautées aux champignons, risotto d’épeautre
au parmesan

28€Le Cabillaud
Dos rôti au beurre, pommes de terre truffées
et noisettes torréfiées

Le Canard
Risotto parfumé à la truffe , jus réduit et petite laitue
braisée

28€

Prix nets et service compris

M E N U  D U  S O I R  
3 9 €

Formule entrée - plat ou plat - dessert 29€

Plat seul 22€

Du Mardi au Vendredi 

Une entrée, un plat et un dessert au choix sur la carte
 

(Hors suggestions)

Selon l’inspiration du chef.

MENU DÉCOUVERTE

PLAT SEUL ENTRÉE - PLAT / PLAT - DESSERT
ENTRÉE - PLAT - DESSERT

Entrée - Plat / Plat - Dessert
Entrée - Plat - Dessert

29€
39€

MENU CARTE 
50€

LE SOIR UNIQUEMENT



Prix nets et service compris

11€La Poire
Pochée au vin d’épices, glace cannelle et
crème spéculos

Le Baba
Arrosé au vieux rhum ambré infusé aux
épices, crémeux citron et sorbet fruits rouges

Le Chocolat
En brownie, cacahuètes caramèlisées,
caramel beurre salé et glace chocolat

La Pomme
Tarte fine au four, glace à la vanille

La Palette de sorbets et glaces

L’assiette de fromages

P O U R  C O N C L U R E

11€

11€

11€

8€

9€

Prix nets et service compris

Le Croque monsieur
Servi parfumé à l’huile de truffe et petite salade

16€

Le Mont d’Or AOP (à partager)
Traditionnel, avec ses mouillettes à l’ail et petites pommes
de terre

19€

Planchette (à partager)
Assortiments de fromages et charcuteries

22€

F I N G E R  F O O D  L O U N G E

Vin chaud maison 4 €

De 11h à 22h au bar lounge


